
 

Milch – 
Vom Gras ins Glas 

 Programm  11. November 2014  
„Milchproduktion und –  
  verarbeitung heute“  

         Programm 19. November 2014  
  „Milchhandwerk und Land- 
    wirtschaft erleben“     

Milch und Milchprodukte sind wichtige Grund-
nahrungsmittel und ganz besonders für Kinder 
und Jugendliche. Sie tragen durch ihre 
Nährstoffzusammensetzung gut zum „physio-
logischen Kapital“ für ein gesundes 
Knochengerüst und Stoffwechselaufgaben bei. 
Bei der ersten Fortbildung am 11. November 
2014 erhalten die Teilnehmer zahlreiche 
Hintergrundinformationen zur zeitgemäßen 
Milchproduktion und –verarbeitung. Der Bezug 
zur Lebensmittelerzeugung ist in den ver-
gangenen Jahren bei der Stadt- und Land-
bevölkerung immer mehr verloren gegangen. 
Hier haben die Teilnehmer die einmalige 
Gelegenheit, ihr Wissen bei einer Führung durch 
den Kuhstall aufzufrischen sowie Prozessabläufe 
der international tätigen Molkerei Arla 
mitzuerleben. 
Bei der zweiten Lehrerfortbildung am 19. 
November 2014 liegt der Schwerpunkt auf 
didaktischen Anregungen zur Umsetzung des 
Themas im Unterricht. In dieser Fortbildung 
lernen Lehrkräfte Milchprodukte und ihre 
Herstellungsmöglichkeiten im Unterricht kennen. 
Am Ende des praktischen Tages können 
Teilnehmer Joghurt zu Frischkäse verarbeiten 
und diesen auch direkt verkosten.    
Die Teilnehmer haben die Möglichkeit, an beiden 
Veranstaltungen teilzunehmen. Die Fortbildun-
gen ergänzen sich, sind jedoch nicht aufeinander 
aufbauend und können deshalb auch einzeln und 
unabhängig voneinander besucht werden.  
 
 

  
9.30 Uhr 
Begrüßung der Teilnehmer  
Bustransfer zum Betrieb Kockelmann 
 
10.00 - 12.00 Uhr 
Erkundung des landwirtschaftlichen 
Betriebes Kockelmann, Lichtenborn. 
Rückfahrt nach Pronsfeld 
 
12.00 - 13.00 Uhr  
Vorstellung der international tätigen 
Molkerei Arla 
Unterrichtsangebote zum Thema  Milch. 
 
13.00 - 14.00 Uhr 
Mittagspause 
 
14.00 - 16.30 Uhr 
Besichtigung der Molkerei Arla Foods 
Deutschland GmbH, Pronsfeld:  
Führung über das Betriebsgelände und 
durch die Produktionshallen 
Diskussion 
Abschluss  

  
    9.30 Uhr 
    Begrüßung der Teilnehmer 
    Bustransfer zum Bornwiesenhof 

 
    10.00 -11.15 Uhr 
    Hofführung Bornwiesenhof, Hußweiler 
    Rückfahrt nach Ellweiler 

 
    11.15 – 12.30 Uhr 
    Ernährungsbildende Maßnahmen:  
    „Mein Joghurtstreich“ 
    Herstellung von Frischkäse aus  
    Naturjoghurt – Teil 1 

 
    12.30 – 13.00 Uhr 
    Ernährungsbildende Maßnahmen:   
    Sensorik- Joghurtverkostung 
     
    13.00 – 14.00 Uhr 
    Mittagspause 
     
    14.00 – 15.00 Uhr 
    Ernährungsbildende Maßnahmen:  
    „Mein Joghurtstreich“ – Teil 2 

    
                15.00 -16.00 Uhr 
    Unterrichtsangebote, Diskussion,  
    Abschluss 
 
 

    
    

    

    

    
    

    

    
    

    
    

        

    

    

    

    



 

    
    

 

 
 
Zielgruppe 
interessierte Lehrkräfte der Landkreise 
Eifelkreis Bitburg-Prüm, Vulkaneifel, 
Bernkastel-Wittlich, Trier-Saarburg, 
Birkenfeld sowie der Stadt Trier 
 
Kosten 
keine 
 
Verpflegung 
Mittagessen inklusive  
 
Anmeldeschluss 
06. November 2014 
 
Bemerkung 
Maximal 20 - 25 Teilnehmer/-innen, maßgeb-
lich ist das Eingangsdatum der Anmeldung. 
 
Bitte beachten Sie: 
Es besteht die Möglichkeit an beiden 
Fortbildungen teilzunehmen. Bitte informieren 
Sie uns bei der Anmeldung, an welcher 
Veranstaltung Sie teilnehmen bzw. ob Sie an 
beiden anwesend sind (siehe Anmelde-
bogen).  
 
 
 

                                     

 

    

 
    
     Was:    Milch – Vom Gras ins Glas 
                          Fortbildungen für Lehrkräfte  
                        allgemeinbildender Schulen 
 
     Wann 
     und Wo:    jeweils von 09.30 -16.30 Uhr am 

• 11. November 2014 in der 
Molkerei Arla Foods Deutschland 
GmbH, Standort: Pronsfeld  
Im Scheid 1  

                            54597 Pronsfeld 
                            PL-Az.: 14ST49901 

• 19. November 2014 im 
Restaurant „Alte Achsenschleife“  
Haumbach 1                                                                   

                            55765 Ellweiler 
                            PL-Az.: 14ST49902 
 
    Wer:          Lehrkräfte allgemeinbildender Schulen 
 
    Anmeldung :     
    Bis zum 06. November 2014 bei der Milag.  
    Die Teilnahme ist kostenfrei. 
 
    Kontakt : 
    Milchwirtschaftliche Arbeitsgemeinschaft 
    Rheinland-Pfalz e.V. 
    Riegelgrube 15-17, 55543 Bad Kreuznach 
   � 0671/8860250      Fax: 0671/8860255 
   www.milag.net           info@milag.net           
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Auf einen Blick 

 

 
Allgemeine Informationen 
 

Mit praktiMit praktiMit praktiMit praktischen Tipps schen Tipps schen Tipps schen Tipps 

zur Umsetzung imzur Umsetzung imzur Umsetzung imzur Umsetzung im    

UnterrichtUnterrichtUnterrichtUnterricht 


