
                  

Einladung zur FortbildungEinladung zur FortbildungEinladung zur FortbildungEinladung zur Fortbildung    

„Die Milchwerkstatt „Die Milchwerkstatt „Die Milchwerkstatt „Die Milchwerkstatt ––––    Workshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und Co““““    
 

InhaltInhaltInhaltInhalt Am Vormittag besichtigen die Teilnehmer*innen den landwirtschaftlichen 

Milchviehbetrieb von Vera und Thomas Steinmetz in Malborn und können 

dort hautnah die Milchproduktion miterleben. Der Landwirt gewährt 

Einblicke in seinen Familienbetrieb und beantwortet Fragen rund um die 

Milcherzeugung. Daran schließen sich am Nachmittag Informationen zur 

Verarbeitung von Milchprodukten in der Molkerei Hochwald Foods GmbH 

an sowie ein Workshop, der den Teilnehmenden ermöglicht, 

ernährungsbildende Maßnahmen für Schüler*innen zu erarbeiten, um das 

Thema Milch fächerübergreifend und für unterschiedliche Altersstufen 

spannend im Unterricht zu behandeln. 
 

ProgrammProgrammProgrammProgramm 09.00 -  09.30 Uhr  Begrüßung der Teilnehmer*innen 

 09.30 -  09.45 Uhr  Bustransfer zum Tannenhof, Malborn 

09.50 -  11.30 Uhr  „Wie arbeitet ein Landwirt?“: Führung über 

den Betrieb Steinmetz in Malborn 

11.30 -  11.45 Uhr    Rückfahrt zur Molkerei 

11.45 -  12.30 Uhr „Wie arbeitet eine Molkerei?“: Einblicke in 

Produktionsverfahren der Molkerei 

Hochwald Foods GmbH 

12.30 -  13.15 Uhr   Mittagessen 

13.15 -  15.45 Uhr  „Wie arbeite ich in und mit den Klassen?“: 

Workshop zum Thema Milch 

(Ernährungsbildende Maßnahmen und 

    Vorstellung von Unterrichtsmaterialien) 

15.45 -  16.00 Uhr  Abschluss    
 

ZielgruppeZielgruppeZielgruppeZielgruppe interessierte Lehrer der Landkreise Trier-Saarburg, Rhein-Hunsrück, 

Cochem-Zell, Birkenfeld und Bernkastel-Wittlich 
    

ReferentenReferentenReferentenReferenten   Vera und Thomas Steinmetz (Tannenhof, Malborn-Thiergarten) 

   Mitarbeiter der Hochwald Foods GmbH 

Hannelore Jacobi (Dienstleistungszentrum Ländlicher Raum Mosel)  

Hiltrud Schappert, Yvonne Riede (Öffentlichkeitsarbeit milag) 
 

TerminTerminTerminTermin   14. Juni 2016, 9.00 - 16.00 Uhr 
 

TreffpunktTreffpunktTreffpunktTreffpunkt        Hochwald Foods GmbH 

   Bahnhofstraße 37 

54424 Thalfang 
    

KostenKostenKostenKosten    keine 
 

VerpflegungVerpflegungVerpflegungVerpflegung Mittagessen inklusive  
 

AnmeldeschlussAnmeldeschlussAnmeldeschlussAnmeldeschluss 06. Juni 2016 
 

BemerkungBemerkungBemerkungBemerkung  maximal 20 Teilnehmer*innen, maßgeblich ist das   

 Eingangsdatum der Anmeldung. 



                  

 

    

    

    

AnmeldungAnmeldungAnmeldungAnmeldung Milchwirtschaftliche Arbeitsgemeinschaft Rheinland-Pfalz e.V., 

Ansprechpartnerin: Elke Bülow 

   Riegelgrube 15-17, 55545 Bad Kreuznach 

Tel.: 0671/8860250, Fax: 0671/8860255 

www.milag.net  

email: info@milag.net 

 

 

 

Die Veranstaltung ist vom Pädagogischen Landesinstitut Rheinland-Pfalz den dienstlichen 

Interessen dienend anerkannt. Das PL-Az. (Anerkennungsnummer) bekommen Sie zusammen 

mit Ihrer Anmeldebestätigung mitgeteilt. 

 

 

Hiermit melden wir zur Fortbildung „Die Milchwe„Die Milchwe„Die Milchwe„Die Milchwerkstatt rkstatt rkstatt rkstatt ––––    Workshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und CoWorkshop zu Milch, Kühen und Co““““ 

folgende Teilnehmer*innen am 14am 14am 14am 14. . . . Juni 2016Juni 2016Juni 2016Juni 2016    in Thalfang an: 

 

 

Name(n):      Name und Adresse der Schule 

(bzw. Schulstempel): 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Datum:      Unterschrift: 


